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MENU
Restaurant

TAPAS
FALAFELS ET TZATZIKI 7€

ASSIETTE CRÉOLE 10€

STICKS DE MOZZARELLA 8€

ARRANCINI MOZZARELLA ET PESTO 12€

CAMEMBERT ENTIER AU THYM ET MIEL 17€

14€BURRATA

19€FOIE GRAS MAISON

TRILOGIE DE TARTINADES 14€

POULET CRISPY SAUCE CHEDDAR 15€

DUO CALAMAR FRIT ET TEMPURA DE MOULE, SAUCE TARTARE 12€

TATAKI DE THON 14€

8€TARTINADE AU CHOIX
Houmous ou rillettes de thon ou caviar d’ aubergines

CROQ TRUFFÉ 15€
(Jambon, béchamel truffée)

PLANCHES PETITE
150G

GRANDE 
300G

FROMAGES 28€15€
Comté, camembert, bleu, piton maïdo

GRANDE ÉPICURIEUSE 28€
Rillettes de thon, calamar pané, tempura
de moule, tataki de thon

CHARCUTERIE 15€ 28€
Speck, lomo, coppa

GRANDE ITALIENNE 28€
Arrancini, croque truffé, sticks de mozza, foccacia, burrata

MIXTE 15€ 28€
Fromage et charcuterie

GRANDE LIBANAISE 19€
Houmous, caviar d’aubergines, falafels, tzatziki,
chips de pois chiche



BAR À SPRITZ

Martini Vibrante, Schweppes Tonic
NOLO (SANS ALCOOL) � 9€

CLASSIQUE 10€
Apérol, Prosecco Martini, eau gazeuse, orange

11€PASSION
Arhumatik passion, Prosecco Martini, eau gazeuse

CRÉOLE
Liqueur de goyavier, jus d’orange frais, jus citron fais, sirop de canne,
Prosecco Martini, eau gazeuse

11€

HUGO
Liqueur St Germain, Prosecco Martini, eau gazeuse, menthe fraîche, citron

12€

GINGER
Liqueur de gingembre, Prosecco Martini, jus de pomme

11€

BAR À MULE

Vodka Eristoff, fever tree Ginger beer, citron vert
LONDON

MOSCOW 12€

12€

12€

Gin Bombay Original, fever tree Ginger beer, citron vert

MEXICO
Téquila Camino Real, fever tree Ginger beer, citron vert

CARABEAN
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, fever tree Ginger beer, citron vert

14€



Rhum blanc Isautier, lait de coco, crème fraîche,
sucre, vanille et cannelle

TI PUNCH

PUNCH COCO 8€

8€

8€

Rhum blanc Isautier, citron vert, cassonade

KALOU
Rhum barrik Isautier, citron vert, cassonade

PLANTEUR

DAÏQUIRI

Rhum blanc Isautier, jus d’orange et d’ananas
frais, cannelle, vanille et sirop de grenadine

(purée de fruits passion ou framboise ou mangue) 
Rhum blanc Isautier, citron vert, sirop de canne

10€

10€

PINA COLADA
Rhum blanc Isautier, glace coco, jus d’anana
frais, cannelle, vanille

10€

CÔTé PEÏ

bières

PRESSION FISCHER 6€
HEINEKEN 33 CL 6€

6€DESPERADOS 33 CL
DALONS (BLANCHES, TRIPLE OU IPA) 33 CL 6€

3,5€

25 CL 50 CL



BAR À RHUM

Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, cassonade, menthe fraîche,
eau gazeuse

MOJITO 10€

MOJITO FRUIT  (PASSION OU FRAMBOISE OU MANGUE) 12€
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, cassonade, menthe fraîche, eau gazeuse, 
purée de fruits au choix

12€MAÏ THAÏ
Rhum blanc Isautier, rhum Bacardi Carta Oro, sirop d’orgeat, citron vert

FROZEN MOJITO AU FRUIT : (PASSION OU FRAMBOISE OU MANGUE)
Rhum Bacardi Carta Oro, jus de citron vert, cassonade, menthe fraîche, eau 
gazeuse, purée de fruits au choix

14€

BAR À VODKA

Vodka Eristoff, triple sec, citron jaune, jus de cranberry
COSMOPOLITAIN 10€

FROZEN PORNSTAR
Vodka infusée à la vanille, liqueur de passion, purée de passion

14€

L’ORIGINAL EXPRESSO MARTINI
Vodka Grey Goose, liqueur de café, expresso, sirop de canne

14€

PORN STAR MARTINI
Vodka infusée à la vanille, liqueur de passion, purée de passion,
shot de Prosecco Martini

12€

GREY GOOSE SUP : 2 €

Gin Bombay Sapphire, citron jaune, sucre, eau gazeuse

GIN TONIC

BAR À GIN
GIN-FIZZ 12€

12€

12€

Gin Bombay Sapphire, fever tree au choix (eldelflower ou tonic water),
citron vert , framboise
SINGAPOUR SLING
Gin citadelle, liqueur de framboise, triple sec, citron jaune, Angustura,
jus d’ananas frais

NÉGRONI
Campari, Martini rouge, gin Bombay Sapphire, orange fraîche

12€

PÉPITE
Gin citadelle, menthe fraîche, sirop hibiscus Monin, limoncello,
jus de citron jaune frais

12€

MENU
Alcools



CAÏPIRINHA 9€
Cachaça Leblon, citrons verts, sucre cassonade
CAÏPIROSKA 9€
Vodka Eristoff, citrons verts, sucre cassonade
AMARETTO SOUR 10€
Liqueur d’amaretto, jus de citron, sirop de canne
SIDE CAR 12€
Cognac Hine, triple sec, jus de citron, Vodka Eristoff, citron vert, sucre cassonade

LE FRENCHIE 14€
Bombay Premier Cru, Liqueur St Germain, Jus de pamplemousse

BAR DU MONDE

Téquila Camino, triple sec, jus de citron vert, sel
MARGARITA 12€

MARGARITA SPICY 12€Téquila infusée au piment, triple sec, jus de citron vert, sel pimenté

12€SANTA MUERTE
Téquila Camino, liqueur de framboise, amaretto, Bailey’s

Jack Daniel’s old 7, triple sec, jus de citron jaune, sirop de canne
JACK SOUR 12€

12€IRISH COFFEE
Jameson, sirop de canne, expresso, crème fouettée

BAR À SOFT
COCA 33 CL 4€

THÉ GLACÉ MAISON 5€

COCA ZÉRO 50 CL 4€

CITRONNADE MAISON CITRON OU GINGER 5€

4€SPRITE 50 CL

6€JUS D’ORANGE OU CITRON PRESSÉ OU ANANAS

MINUTE MAÏD POMME 33 CL 4€
PERRIER 33 CL 4€

6€VIRGIN MOJITO CLASSIQUE 
Citron vert, sucre cassonade, menthe fraîche, eau gazeuse

VIRGIN PIÑA COLADA 7€
Jus d’ananas frais, glace coco de L’Île en Glace, sucre de canne

VIRGIN MOJITO PURÉE DE FRUIT AU CHOIX 7€
(Passion ou mangue ou framboise)

7€COCKTAIL DE FRUITS FRAIS
(Jus d’ananas frais, jus d’orange frais, purée de framboise)

EAU PURIFIÉE 1L 2,5€
EAU PURIFIÉE GAZEUSE 1L 3€

5€SAN BENEDETTO 75CL
SAN BENEDETTO GAZEUSE 75CL 5€

Eau



MENU
Burger

BURGER

AMÉRICAIN 18€
salade, tomates, cornichons, cheddar, oignons crispy, sauce cocktail

CHEDDAR LOVER 25€
Double bacon, double viande, oignons crispy, sauce barbecue maison,
cheddar fondant

22€ITALIEN 
Pesto, tomates cerises rôties, buratta

VÉGÉTARIEN
Falafels, houmous, caviar d’aubergine, mozzarella, salade, tomate

22€

HOT DOG 24€
Pulled pork, coleslaw, sauce barbecue, oignons crispy

BAGEL THON OU CANARD
Tzatziki, salade, tomate  

24€

(Steack Black Angus ou poulet crispy ou falafel) Pain artisanal maison, pickles

MENU
Salades

SALADES
CARPACCIO DE BŒUF 17€

SALADE CÉSAR 18€
Salade, poulet crispy, parmesan, croûtons, bacon, œuf

18€SALADE DE RAVIOLES
Salade, ravioles frits, bleu, noix

SALADE SUD OUEST
Salade, toast foie gras maison, gésiers, tataki de canard

22€

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE
Sticks de mozza, houmous, falafels, arrancini mozzarella pesto,
chips de pois chiche, légumes du moment

22€

BUDDHA BOWL
Poulet crispy ou falafels

Tataki de thon ou canard

18€

22€

SALADE BURRATA
Salade, burrata, pesto, tomates

19€



MENU
Mer

CôTé MER
LES TARTARES DE THON
Environ 180g

ÉPICURIEUX

24€

Passion, combava, oignon vert

THAÏ
Sauce soja, gingembre, huile de sésame, menthe fraîche

TATAKI DE THON PANÉ AU SÉSAME ET SA SAUCE THAÏ 25€

TRIO DE TARTARE 30€

ASSIETTE DE LA MER
Tataki de thon, tartare de thon, poisson grillé, poisson fumé, rillettes, wakamé,
rillettes de thon

30€

DUO DE TATAKI TERRE ET MER 
(canard et thon) 

25€

DUO DE RISOTTO ET JOUE DE LÉGINE 26€

TRUITE ENTIÈRE DE LANGEVIN RÔTIE
(selon arrivage)

29€

ITALIEN
Pesto maison, tomates cerises, parmesan

MENU
Terre

Côté TERRE

RISOTTO TRUFFÉ ET CHAMPIGNONS FRAIS 24€

RAVIOLES DE ROYANS AUX CÈPES OU
PARMESAN OU BLEU OU NATURE

20€

27€BAVETTE SAUCE ÉCHALOTES

LA PIÈCE DU BOUCHER
(selon arrivage) entre 250g /300g

30€

FILET D’AGNEAU
crumble de noisette /200g Nouvelle Zélande

30€

MAGRET DE CANARD
Entier Rougié / 350g France

30€

FILET DE KANGOUROU LAQUÉ AU MIEL ET MISO
250g Australie

28€

TATAKI DE CANARD 25€

Classique (câpres, cornichons, oignons, œuf..) 
Italienne (pesto, parmesan, tomates cerises..)

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU 24€



MENU
Enfants

Thé glacé ou verre de Coca ou sirop au choix

Steak haché ou poulet crispy ou poisson du moment

Frites ou légumes

Boule de glace au choix ou fruits du moment

15€

MENU
Desserts

DESSERTS maison

CRÈME BRULÉE DU MOMENT 8€

TIRAMISU DU MOMENT 8€
8€MOUSSE AU CHOCOLAT VIENNOIS

PAVLOVA AUX FRUITS DU MOMENT 10€

SNICKERS GLACÉ 12€

DESSERT DU JOUR 12€

CAFÉ TRÈS GOURMAND 12€

COCO EN TROMPE L’ŒIL 12€

THÉ «KUSMI TEA» GOURMAND 14€

CŒUR COULANT AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE 9€

DAME BLANCHE 10€
3 boules de vanille, sauce chocolat maison, chantilly maison

CHOCOLAT LIÉGEOIS 10€
Chocolat, vanille, chocolat chaud, chantilly maison, amandes torréfiées

CAFÉ LIÉGEOIS 10€
Café, vanille, expresso vanillé, chantilly, amandes torréfiées

BROWNIES 10€
Vanille, Nutella, brisures de brownies maison, sauce chocolat maison

L’EXOTIQUE 11€
Passion, mangue, ananas, ananas frais, coulis de passion

VACHERIN 11€
Framboise, vanille, citron, meringue

COMPOSEZ LA GLACE DE VOTRE CHOIX 3 BOULES 12€
(Avec chantilly et coulis au choix) 

Parfum aux choix: 
Vanille, chocolat, Nutella, cassis, mangue, passion, citron vert ananas, café,
framboise, pistache 

DESSERTS glacés



MENU
Boissons

BACARDI 8 ANS 10€

PACTO NAVIO (CUBA) 12€

BOTRAN (GUATEMALA) 15€

10€DON PAPA (PHILIPPINES) 

12€HAMPDEN (JAMAÏQUE) 

18€ISAUTIER LOUIS ET CHARLES

ISAUTIER 5 ANS 10€

ZACAPA (GUATEMALA) 12€
DIPLOMATICO (VÉNÉZUELA) 12€

SANTA TERESA 1796 (VENEZUELA) 18€

RHUMS 4 CL

DEL PROFESSOR 12€

SANTA ANA 15€
15€MONKEY 47

CITADELLE 12€

GIN 4 CL

DON FULANO 12€
15€ALIPUS MESCAL 

TÉQUILA PATRÓN SILVER 15€

TÉQUILA 4 CL

ALCOOLS

JOHNNIE WALKER RED LABEL 7€

JACK DANIEL’S HONEY 9€

MIYAGIKYO (JAPON) 15€

7€JAMESON

12€JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

15€BRENNE (FRANCE)

JACK DANIEL’S 9€

CRAIGELLACHIE 13 ANS (ECOSSE) 14€
KILCHOMAN (ECOSSE) 12€

SÉQUOIA (FRANCE) 15€

WHISKY 4 CL



MENU
Boissons

BOISSONS CHAUDES
CAFÉ 2€
DÉCAFÉINÉ 2,5€

4€CAPPUCCINO
THÉ «KUSMI TEA» 4€

DOUBLE CAFÉ 3,5€

Digestifs
ARHUMATIK (PARFUM AU CHOIX) 5€

COGNAC H BY HINE VSOP 12€

GET 27 OU 31 7€

CHARTREUSE 12€

8€LIMONCELLO

18€RHUM ISAUTIER LOUIS ET CHARLES

EAU DE VIE 10€
BAILEY’S 8€

RUM SANTA TERESA 1796 (VENEZUELA) 18€

Apéritifs
RICARD 5CL 4€

KIR 12 CL 6€

5€MARTINI ROUGE 5 CL
MARTINI BLANC 5 CL 5€

(Cassis ou framboise ou mûre)


